
...immer wieder ein 
sonniges Erlebnis!
...immer wieder ein 
sonniges Erlebnis!

Willy-Brandt-Allee 1 -  27753 Delmenhorst - Deichhorst Center
Tel.:04221-8500466 - Täglich ab 9.00 Uhr geöffnet

Täglich ab 9:00 Uhr  à la carte
Sa., So. und Feiertage Frühstücksbuffet

Frühstücken im

GEMISCHTER SALAT    11,90
Wahlweise mit Hähnchenbrustfilet oder 
Thunfisch, oder Hirtenkäse oder Champignons, 
Dressing nach Wahl, dazu cabarelo Brötchen

Lachsfilet Herbst 
gebratenes Lachsfilet auf Kürbis-
Spinat-Gemüse, dazu Kräuterkartoffeln 
und Zitronen-Dill-Sauce

Eine Woche voller  Abenteuer beginnt mit 
einem köstlichen  Highlight auf dem Teller!

11,90 €

Das Highlight der Woche:
Eine Mahlzeit, die nicht nur satt macht,

sondern auch das Herz erwärmt.

Schweinegulasch - Paprika 
mit Paprika, Champignons und Zwiebeln, 
dazu Kartoffelpüree

Hähnchen-Wok Sweet Chili 
mit Brokkoli, Möhren, Paprika und 
Bambus, dazu Jasminreis 

Gnocchi Rosenkohl
mit Rosenkohl, Champignons und 
Cherrytomaten in Parmesan-Sahne-Sauce 

11,90

11,90

11,90

16,90 



Cabarelo´s frisch gebrühte Eistee-Sorten

Rumpsteak Café de Paris 
gegrilltes Rumpsteak mit Kräuterbutter, 
Grillgemüse und Kartoffel-Dippers 
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Cuisine

GEMISCHTER SALAT 11,90
Wahlweise mit Hähnchenbrustfilet oder 
Thunfisch, oder Hirtenkäse oder Champignons, 
Dressing nach Wahl, dazu cabarelo Brötchen

GEMISCHTER SALAT 11,90
Wahlweise mit Hähnchenbrustfilet oder 
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GEMISCHTER SALAT 11,90
Wahlweise mit Hähnchenbrustfilet oder 
Thunfisch, oder Hirtenkäse oder Champignons, 
Dressing nach Wahl, dazu cabarelo Brötchen

Tauchen Sie ein in die kulinarische
Vielfalt unseres beliebten Mittagstisches!

Mittagstisch ab 11:30 - 15:00 Uhr.
Mittagsgericht (*außer Highlight)  11,90 €* 
Menü inkl. Vorspeise oder Dessert  15,50 €*
Menü inkl. Vorspeise und Dessert  18,50 €*
Änderungen der Beilagen oder ähnliches ggf. gegen Aufpreis

Schweinefilet Dĳon 
Schweinefiletmedaillons in Dĳon-Senf-
Rahm, dazu Brokkoli und Kartoffelrösti 

Rinderfleischspieße
mit Bratensauce, Wurzelgemüse, Rotkohl 
und Kartoffelklößen 

Eine Mahlzeit mit Sorgfalt ausgewählt,
ist das Highlight der Woche für den

Gaumen.

Eine Woche voller Abenteuer beginnt
mit einem köstlichen Highlight auf

dem Teller.

Das Highlight der Woche:
Eine Mahlzeit, die nicht nur satt macht,

sondern auch das Herz erwärmt.

Hähnchen-Cordon-Bleu Spinat 
mit Spinat-Käse-Füllung, Champignonrahm 
und Pommes frites

Pasta Salmone 
mit Lachswürfeln, Blattspinat und 
Cherrytomaten in Zitronen-Sahne-Sauce 

Orientalischer
Kürbis-Kichererbsen-Eintopf
mit Kürbis, Kichererbsen, Paprika und Möhren, 
dazu Bulgur und Joghurt 

Hähnchenbrust Saltimbocca 
mit Rindersalami und Salbei, Tomaten-
Kräuter-Sauce und Rosmarinkartoffeln

Penne Kürbis & Feta 
mit Hokkaido, Blattspinat und Hirtenkäse 
in Kräuter-Sahne-Sauce 

Köfte-Gemüse-Pfanne 
Rinderhackbällchen mit Paprika, Zucchini 
und Tomate, dazu Bulgur und Joghurt 

Seelachs Bordelaise Cabarelo 
mit Kräuterkruste, Zitronen-Sauce, 
Kartoffelstampf und Möhrengemüse 

Chicken Tikka Bowl 
mit Paprika und Kichererbsen in Tikka-
Masala-Sauce, dazu Basmati-Reis

Kartoffel-Pilz-Gratin 
Kartoffeln, Champignons, Lauch und 
Spinat, mit Gouda überbacken 
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